


 mixing ofبنعملليشأوبنهتمليشاحنابالبداية
powder؟؟؟

uniformity ofاسمهشينحققعشان  dosage form،الجرعةتكونيعني

الموادمنكميةوالفعالةالمادةمنكميةوصلنيكمصنعانافمثلا،متجانسة

ويتحتتكوندواحبةأوكبسولةكلانهخلطهمبعدمسؤوليتيهسا،الهاالمضافة

ـالمنالكميةنفسو active ingredientـالمنالكميةنفسع

additives،تدخلممكنبالجرعةزيادةفشويةمزحفيهاماأدويةفييعني

Digoxinمثلtoxicityبحالةالمريض



mixing ofعمليةعلىالمؤثرةالعوامل  powder؟؟؟

1)Parameter related to the particles : like particle size, 

particle shape, size distribution, particle density, Cohesive forces 

and Hygroscopic properties

2)Mixer type and properties: Movement type of  mixer, 

Presence of  Blades The addition of  baffles or rotating bars will 

also cause convective mixing, for example the V-mixer with 

agitator bar
3) Speed of  mixing (Agitation Speed): Too high a rotation 

speed will cause the material to be held on the mixer walls by 

centrifugal force, and too low a speed will generate insufficient 

bed expansion and little shear mixing.

وممتازخلطيصيررحماوبالجهازتلزقرحعاليةكثيركانتلوالخلطسرعةهسا

مدروسةالسرعةتكونلازمهيكفعشانمنيحتنخلطمارحكمانبطيئةسرعةلو



4)Filling Volume

منيحوكافيخلطيصيررحمابرضهوبالحركةيسمحرحماpowderكثيرفيلو

5)Segregation tendency of  individual components (based 

on density difference)

؟؟بعضعنينفصلواقابليةلهمحسبيعني



Mechanism of  mixing

Diffusion: It is redistribution of  particles by random movement of  

particles relative to each other

 relativeحركةعنعبارة particleـالحركةبتكون
to each other

Convection: Movement of  a group of  adjacent particles from one 
place to another within the mixture.

شكلعلى particleـالحركة

blocks
Shear: It is the change in configuration of  ingredients through the formation 

of  slip planes in the mixture (Layer of  powder flows over another layer) or 

(Sliding of  particles in planes over each other).

طريقعنبعدينو Slidingشكلعلىالطبقاتمقسمة powderـالبتكون

بتتبدلوفوقالطبقاتبتسحلالحركةهي



homogeneous mixturesيعطوناعشان Asymmetricalكلهم





هيفيهالحركةنوع،bladesالمش bafflesهيمعدتهنوعوالزجاجمنمصنوعتاعه housingـال

tumbling movement ـاليعنيcube ـالبسحبلفوقبطلعpowder ارتفاعتوصلمالحدلتحت

mechanism ofـالمننوعاكثرانهنلاحظرحهيالحركةنوعوعشان،معين  movmwntهومسؤول

بالجهازبتبينحركةنسبةاقل diffusion and convectionالونسبةأكبر Shearـال

Cube mixer

نخسرويتجمعلافعشان powderـالفيهايتجمعممكنفيهالليالزواياهيبالجهازالمشكلة

القليلةالكميةثمأولالأكبرالكميةنضيفلازممنهمجزء

Blades:

أفضلبطريقة powderـالبحركةتسمحعيدانهي



The main objective in our experiment today

To estimate the “Optimal Mixing Time” for 5% wlw

mixture of  Sodium Salicylate in Lactose (Particle Size < 

1mm) prepared using Revolvo-Cube Mixer or V- Mixer 

operated at 25 rpm.

homogenicityـالعلىالوقتتأثيرنشوفبدنا





Procedure steps

sieve lactose then sieve Na 

salicylate then weight 25 gm 

Na-Salicylate and 475 gm of  

lactose

Place the powders in the 

mixing chamber

Take 5 samples (200 mg = 

0.200 gm each) at 5, 10, 20 & 

30 minutes, (such that 5 

sample at each time) 

200 mg sample 

dissolved in up to 100 

ml distilled water 

Absorbance

Concentration in mg% 

w/v was calculated

( x is conc. Of  Na 

Salicylate in 100 ml) 

Calculate conc. in 

mg% w/w

UV spectrophotometer

By using 

calibration curve









coeffecientكلما قل الـ  mixing timeهون كلما زاد الـ  of  

variation ،صل يعني عيناتي بتصير قراءتها قريبة لبعض عبين لنو

optimum mixing time  وهون بثبت الـC.V.  فشو ما عملناMixing 

paltuما رح يتغير و هاي تسمى 

optimum mixing timeالمماسين بيعطوا 

Optimum mixing time :

أو لنحضر  .C. Vبنقدر نحصل أقل وقت أقل هو 

homogeneous mixture 

…………………………………………………………………………


